
															                  
Chicken Tostada				    Tostada de Pollo							       $  5    
Crispy corn tortilla with chicken, charro beans, lettuce, tomatoes, oaxaca cheese, guacamole, tomato sauce & sour cream
Tortilla de maíz crujiente con pollo, frijoles charros, lechuga, rodajas de tomate, queso oaxaca, guacamole, salsa de tomate y crema acida

Tuna Tartar Tostada			   Tostada de Atún Tartar						      $  7    
Crispy corn tortilla with tuna tartar, cilantro, julienned carrots, watermelon radish in a sesame soy vinaigrette
Tortilla de maíz crujiente con tartar de atún, cilantro, zanahorias en juliana, la sandía y el rábano en una vinagreta de soja de sésamo			 
			   	
Baby Shrimp Tostada 			   Tostada de Camarones pequeños					     $  6    
Crispy corn tortilla with baby shrimp, black bean, cilantro, grilled pineapple & grilled red onion
Tortilla de maiz crujiente con pequeños camarones, frijoles negro, cilantro, piña asada y cebolla roja a la parrilla 

Lobster Tostada				    Tostada de Langosta				               			   $ 12    
Crispy corn tortilla with lobster, pickled fennel and pear in an avocado cream
Tortilla de maiz crujiente con langosta, el hinojo encurtido y pera en crema de aguacate 

Tortilla Chips & Salsa			   Totopos y Salsas					                		  $  4   
Roasted red tomatoes, jalapeño peppers and fresh cilantro salsa with crispy corn tortilla chips
Salsa roja de tomates rostizados, chiles jalapeños y cilantro fresco acompañada de totopos 

Guacamole				           	 Guacamole		  	 					     $  8    
Fresh guacamole with cilantro, onions & lime juice with crispy corn tortilla chips
Guacamole fresco con cilantro, cebolla y jugo de limón con crujientes chips de tortilla de maíz 

Seafood Ceviche				    Ceviche de Pescado				    			   $ 11    	  
Marinated fish in lime juice, olive oil, pico de gallo, spices & cilantro
Pescado marinado en jugo de limón, aceite de oliva, pico de gallo, especias y cilantro

Tulum Gazpacho				   Sopa de Gazpacho				               			   $  6    
Chilled tomato, jalapeño peppers, peppers & avocado cream 	
Frio tomate, chiles jalapeños, pimientos y crema de aguacate y vinagreta balsámica

Nachos (2 to 4 persons)			   Nachos (2 a 4 personas)						      $ 11    
With cheddar cheese, jalapeños, tomatoes, peppers & guacamole
Con queso de cheddar, jalapeños, tomate, pimiento morrón y guacamole

Mexican Poutine (2 to 4 persons)		 Poutine Mexicana (2 a 4 personas)					     $ 11    
French fries with cheddar cheese, jalapeños, tomatoes & peppers & guacamole
Papas a la Francesca con queso de cheddar, jalapeños, tomate y pimiento morrón y guacamole
     Add Steak, Chicken or Pastor to Nachos or Poutine      Agregar arrachera, pollo o pastor al Nachos o Poutine		  $   5

Malpeque Oysters				    Ostras de Malpeque		  	        			   $   3

YO            ENTRADAS
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Grilled Pineapple with Mexican Vanilla Ice Cream & Dulce de Leche	 			   $  8    
Piña a la plancha con Helado de Vainilla Mexicana y Dulce de Leche

Chocolate Chili Mousse			   Mousse de Chocolate Chile					     $  8 
It’s all in the name 					     Todo está en el nombre   

Flan ala Acapulqueño 												            $  7    
A creamy, rich, vanilla-scented custard with a golden syrupy topping of caramelized sugar
Un rico flan de vainilla con aroma cremoso con un relleno de jarabe de oro de azúcar caramelizado

Churros in a Mayan Chocolate Sauce	 Churros con una salsa de chocolate Maya			   $  7

Banana Tempura with Pecans and Dulce de Leche							       $  9
Plátano Tempura con Pacanas y Dulce de Leche									       

Choco Maya Coffee				    Choco Maya Cafe						      $  6 
Mayan Chocolate, raw honey, cinnamon and dry Pasilla chile
Chocolate maya, miel cruda, la canela y seco Pasilla chile  

Standard Mixed Drinks – $ 6	    Premium Mixed Drinks - $ 8     Deluxe Mixed Drinks  - $ 9

			      When you come into Yo Amo Tacos, you are in Mexico
		  and the Canadian beer is imported and the Mexican beer is domestic
DOMÉSTICA
Corona (330ml), Corona Light (330ml), Dos Equis Lager (330ml), Negra Modelo (330ml),			   $  725

Tecate (473ml can), Heineken (330ml), Stella Artois (330ml)
Cubetazo of 4 Cervezas					       							       $ 26
Cubetazo of 4 Coronitas (207 ml each bottle)										         $ 20

IMPORTADO													             $ 550

Alexander Keith IPA (341ml), Budweiser (341ml), Bud Light (341ml), Bud Light Lime (330ml),
Labatt Blue (341ml), Molson Canadian (341ml)
Cubetazo of 4 Cervezas												            $ 20

DRAFT		  												             
Rickards Red, Coors Light, MGD 											           $  625

Dos Equis XX														              $  8

SODA MEXICANA
Mexican Coke, Mexican Sprite & Mexican Fanta (Pineapple or Orange)						      $  4 

SODA Y JUGO IMPORTADO
Coke, Diet Coke, Sprite, Ginger Ale, Orange, Cranberry, Iced Tea, Lemonade, Sparkling Water & Flat Water	 $  3

     INQUIRE ABOUT OUR DAILY SPECIALS & OYSTERS

			 

For all groups of 8 or more persons a 17% gratuity will be added.			 

		  Pizza made on a thin flour tortilla crust       Pizza hecha con base delgada de tortilla de harina	 		

Mexicana Pizza 	 Tomato Sauce, Cheese, Pico de Gallo, Pastor, Pineapple & Jalapeños	
			   Salsa de Tomate, Queso, Pico de Gallo, Pastor, Piña y Jalapeños    					     $ 12
Americano Pizza 	Tomato Sauce, Cheese, Peppers & Ribeye Steak	
			   Salsa de Tomate, Queso, Pimientos y Arrachera	     						      $ 13
Cancun Pizza 	 Tomato Sauce, Cheese, Grilled Vegetables & Chorizo Sausage	
			   Salsa de Tomate, Queso, Verduras a la Parrilla y Chorizo			       			   $ 12
Camarón Pizza 	 Tomato Sauce, Cheese, Pico del Gallo, Sautéed Shrimp & Chipotle Aioli Drizzle	
			   Salsa de Tomate, Queso, Pico de Gallo, Camarones Salteados y llovizna alioli chioptle			   $ 14

YO        TORTILLA PIZZA



			   All our Tacos are served with the following Sauces
	 Chimichurri          Char Grilled Jalapeño          Chipotle Aioli          Yo Amo Hot Sauce          Salsa di Habanero 

Choice of Corn or Flour Tortillas		  Elección de Maíz o Harina Tortillas
	
Fried Avocado Taco				    Taco de Aguacate frito	     				    $  5	

Fish Ceviche Taco				    Taco de Ceviche de Pescado	     			   $  6

Vegetarian Taco					     Taco Vegetariano		  	     			   $  4

Pastor Taco (marinated pork)	 		  Taco de Pastor (carne de cerdo adobada)	     			   $  5

Chorizo Taco					     Taco de Chorizo	     					     $  5

Chicken Taco					     Taco de Pollo	     					     $  5

Lobster & Green Apple Taco			   Taco de Langosta y Manzana Verde	   		  $  9

Steak Taco (ribeye)					    Taco de Arrachera (ribeye)	     				    $  7

Fish Taco (breaded white snapper)			  Taco de Pescado (pargo blanco empanizado)	     		  $  6

Shrimp Taco					     Taco de Camarón    					     $  6

Surf & Turf Taco (steak & shrimp)		  Taco Mar y Tierra (arrachera y camarón)    			   $  7

Short Rib Taco					     Taco de Costilla Corta    					     $  6    

   	 Add Cheese			    		         Agregar Queso						      $  1

4 Tacos Sampler (fish, steak, pastor & chicken)	 Un Combo de 4 Tacos (pescado, arrachera, pastor y pollo)		  $ 20

   	 Add Cheese			    		       Agregar Queso						      $   4

6 Taco Platter plus Rice, Beans & Guacamole	 Parrillada de 6 tacos mas Arroz, Frijoles y Guacamole  	 $ 37
  (short rib, fish, steak, pastor, vegetarian & chicken)	        (costiilla corta, pescado, arrachera, pastor, vegeteriano y pollo)
	 Add Cheese on the Platter			         Agregar Queso en la parrillada				    $   5

www.YoAmoTacos.com

Made in-house with 100% USDA Ribeye. lettuce, tomato, onions & mayo with choice of French Fries or Aztec Salad
       Hecho en casa con 100% USDA Ribeye. con lechuga, tomate, cebolla y con la opción de Papas o Ensalada Azteca			  											             

Texas Burger 	 USDA ribeye, cheddar cheese & bacon		  USDA ribeye, queso cheddar y tocino		  $ 14

Playa Burger 	 USDA ribeye, Oaxaca cheese & cumin onion	 Queso oaxaqueña, mermelada de cebolla comino	 $ 14

			   Chopped up grilled meat with vegetables smothered with melted Oaxaca cheese & tortillas
		            	    Picado la carne a la parrilla con verduras cubiertas con queso Oaxaca fundido y tortillas
	 		
Campirano 	 Marinated chicken, peppers, bacon & melted cheese	
			   Exquisito pollo marinado con pimiento morrón, tocino y queso    					     $ 13
Supremo 		  Marinated ribeye beef, peppers, onion & melted cheese	
			   Deliciosa arrachera a la parrilla con pimiento morrón, cebolla y queso	     				    $ 14
Costeño 		  Grilled shrimp, peppers, bacon, onion & melted cheese	
			   Exquisitos camarónes a la parrilla con pimiento morrón, tocino, cebolla y queso    			   $ 16

YO       BIG SMOKE RIBEYE BURGER

YO         ALAMBRE

             We freshly grill your choice of Steak, Chicken or Shrimp with sizzling peppers and onions,
                    Mexican Rice Pilaf, a blend of 3 cheeses, warm flour tortillas and all the trimmings
                Nuestra parrilla recién hecha a su elección de carne, pollo o camarones con pimientos y cebollas,
         Arroz a la Mexicana, una mezcla de 3 quesos, tortillas de harina calientes y todos los adornos a su gusto 
Vegetarian	       	 Vegetariana		  $   17    		  Chicken		  Pollo			   $   17   

Shrimp	       	 Camarón	  	 $   17    		  Steak			  Arrachera		  $   17  	
	

YO            FAJITAS
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           Delicious flour tortillas with savoury Oaxaca cheese and your choice of Meat and French fries
	 Deliciosas tortillas de harina con queso Oaxaca, vegetales, su eleccion de carne y papas a la Francesa 

Cheese	    	 Queso			   $   8	     		  Chicken	    	 Pollo 			   $  10   
Vegetarian		  Vegetariana   		  $   9	     		  Steak			  Arrachera		  $  12
Pastor			  Pastor   		  $  10    			  Shrimp	 	 Camarón		  $  13

															                  		

	 			 
Tequila Grilled Chicken Breast		  Pechuga de Pollo Asada con Tequila a la Parrilla	 	 $ 16    
Topped with an avocado, jalapeños & corn relish & Aztec salad
Rematado con un aguacate, jalapeños y maíz condimento y ensalada Azteca

Aztec Chicken Stew				    Guiso Azteca de Pollo					     $ 14    
Jalapeño crema, smoked tomatoes & fried peppers
Crema de jalapeño, tomate ahumado y pimientos fritos

Pork Posole					     Pozole de Cerdo						      $ 14    
Braised Pork, pinto beans, shaved cabbage and poblano chili on a crispy tortilla
Estofado de carne de cerdo, frijoles pintos, col raspada y chilies poblanos en una tortilla crujiente

Black Bean Yache					    Frijoles Negros ala Yache					     $ 12    
A vegetarian dish of black beans, avocado, tomato, charred zucchini, cilantro cream & garlic salsa
Un plato vegetariano de aguacate, tomate, calabacín carbonizados, crema de cilantro y salsa de ajo

YO         ESPECIALES DE LA CASA

YO         QUESADILLAS

Caesar Salad				    Ensalada Cesar							       $  9    
Romaine Lettuce with choice of Bacon or Anchioves, Parmigiano cheese and home made Caesar dressing
Lechuga Romana acompañada con elección da tocino o Anchioves, queso Parmigiano y aderezo Cesar hecho en casa
	 Add Chicken Breast or Shrimp		  Agregar Pechuga de Pollo o Camarónes					     $   5

Aztec Salad					    Ensalada Azteca					                		  $  9  
Mixed greens, tortillas strips, tomatoes & fresh cheese tossed in a homemade balsamic honey mustard vinaigrette
Mezcla de lechugas, tiras de tortillas crujientes, tomate, queso fresco y nuestra vinagreta casera de balsamico, mostaza y miel 

Mexican Quinoa Salad			   Ensalada de Quinua Mexicano	 				    $  9    
Cilantro-lime dressing, avocado, bell peppers, charred scallions, cucumber, cumin & mint
Vestidor cilantro y lima, aguacate, pimientos, cebolletas carbonizados, pepino, comino y menta

Chipotle Lentil Salad			   Ensalada de Lentejas con Chipotle					     $  7   	  
Lentils, queso fresco, oregano, roasted cherry tomatoes, grilled corn & tortilla crisps
Queso fresco, orégano, tomates cereza asadas, maíz a la parrilla, patatas fritas de tortilla
	 Add Chicken Breast or Shrimp		  Agregar Pechuga de Pollo o Camarónes					     $   5     

Carlo’s Loco Salad			   Ensalada Loco de Carlo						      $ 15   	  
Baby spinach, pomegranate, blueberries, mixed berries, blue cheese, aged cheddar, feta cheese, garlic, onions,
jalapeño peppers, celery, radishes, Belgian endive, flax seeds, quinoa, pumpkin seeds, steel cut oats, walnuts,
almonds and pecans, alfalfa sprouts, pine nuts, beets, dates, sun-dried black olives and avocado in a agave
mustard extra virgin olive oil & balsamic vinaigrette.
Espinaca, granada, arándanos, bayas mixtas, queso azul, queso cheddar, queso feta, ajo, cebolla, jalapeño, apio, rábanos,
endibias, granola casera de las semillas de lino, la quinoa, semillas de calabaza, avena machacada, nueces, almendras y nueces,
brotes de alfalfa, piñones, remolacha, datils, secados al sol aceitunas negras y aguacate en un agave, mustard con aceite oliva virgen
extra y vinagreta balsámica.

YO         ENSALADAS

Mmmmmmmmm
French Fries	 Papas a la Francesca      $  5	     	 Charro Beans	    Frijoles Charros 		  $   4   
Flour Tortilla (5)	 Tortilla de Harina (5)   $  3	     	 Corn Tortilla (5)	    Tortilla de Maiz (5)		  $   3 
Mexican Pilaf	 Arroz Mexicana	   	 $  4	     	 Side Guacamole  	   Gucamole			   $   6



YO              DULCES

YO              LICORES

YO              CERVEZA
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Grilled Pineapple with Mexican Vanilla Ice Cream & Dulce de Leche	 			   $  8    
Piña a la plancha con Helado de Vainilla Mexicana y Dulce de Leche

Chocolate Chili Mousse			   Mousse de Chocolate Chile					     $  8 
It’s all in the name 					     Todo está en el nombre   

Flan ala Acapulqueño 												            $  7    
A creamy, rich, vanilla-scented custard with a golden syrupy topping of caramelized sugar
Un rico flan de vainilla con aroma cremoso con un relleno de jarabe de oro de azúcar caramelizado

Churros in a Mayan Chocolate Sauce	 Churros con una salsa de chocolate Maya			   $  7

Banana Tempura with Pecans and Dulce de Leche							       $  9
Plátano Tempura con Pacanas y Dulce de Leche									       

Choco Maya Coffee				    Choco Maya Cafe						      $  6 
Mayan Chocolate, raw honey, cinnamon and dry Pasilla chile
Chocolate maya, miel cruda, la canela y seco Pasilla chile  

Standard Mixed Drinks – $ 6	    Premium Mixed Drinks - $ 8     Deluxe Mixed Drinks  - $ 9

			      When you come into Yo Amo Tacos, you are in Mexico
		  and the Canadian beer is imported and the Mexican beer is domestic
DOMÉSTICA
Corona (330ml), Corona Light (330ml), Dos Equis Lager (330ml), Negra Modelo (330ml),			   $  725

Tecate (473ml can), Heineken (330ml), Stella Artois (330ml)
Cubetazo of 4 Cervezas					       							       $ 26
Cubetazo of 4 Coronitas (207 ml each bottle)										         $ 20

IMPORTADO													             $ 550

Alexander Keith IPA (341ml), Budweiser (341ml), Bud Light (341ml), Bud Light Lime (330ml),
Labatt Blue (341ml), Molson Canadian (341ml)
Cubetazo of 4 Cervezas												            $ 20

DRAFT		  												             
Rickards Red, Coors Light, MGD 											           $  625

Dos Equis XX														              $  8

SODA MEXICANA
Mexican Coke, Mexican Sprite & Mexican Fanta (Pineapple or Orange)						      $  4 

SODA Y JUGO IMPORTADO
Coke, Diet Coke, Sprite, Ginger Ale, Orange, Cranberry, Iced Tea, Lemonade, Sparkling Water & Flat Water	 $  3

     INQUIRE ABOUT OUR DAILY SPECIALS & OYSTERS

			 

For all groups of 8 or more persons a 17% gratuity will be added.			 


